2018 KURIA WHITE

Dunantdli Oltalom alatt allé

Foldrajzi jelolésli szaraz fehérbor

Jatékos hazasitas, frissitdé és ropogds, mindekdzben
szinte édeskésnek hat. Illatat a zéldalma és a citrom
jellemzi. A kortyban citrusok, féleg sarga grapefruit és
érett anandsz jelenik meg, igazédn gylimolcsos
lecsengéssel.

Vinifikacio

Szelektiv kézi szlret fajtanként, kiméletes feldolgozas,
majd reduktiv mddon, alacsony héfokon erjesztés. A
hazasitast kdvetéen, par hétig acéltartalyban érleljuk,
pihentetjuk. November elején keriil a polcokra, az
évjarat egyik els6 boraként.

Ajanlott ételparositas
Aperitifként, martogatés és krémes el6ételekhez,
konny( salatakhoz.

ESTERHAZY

CTVEKI KURIA

— HUNGARY —

Transdanubian PGl dry white wine

A playful blend, refreshing and crisp, while also leaving an impression of
sweetness. It is characterized by the scent of fresh green apples and lemon.
On the palate notes of citrus, yellow grapefruit and ripe pineapple mingle,
leaving a truly fruity finish.

Vinification

Selective manual harvest by variety, gentle pressing, then reductive
fermentation at low temperature. After blending, the wine was left to mature
and rest in stainless steel tank for a few weeks. Bottled, then released in
early November as one of the first wines of each vintage.

Food Pairing
As an aperitif, with entrée dips and creams, light salads.

IYMHMUILAGD

Szél6fajta [ Variety: Kirdlylednyka, Szlrkebarat

Diilk / Cru: Oreghegy/Etyek (Kirdlylednyka) Talaj: Mészki
olapon, mélyrétegli j6 vizhdztartdsu kététt barna erdétolaj. Soil:
Deep brown forest soil with a limestone subsoil

Diilék / Cru: Szépvolgy/Etyek (Sziirkebarat) Talaj: Mészké
alapon, mélyréteqli j6 vizhdztartdsu kitétt barna erddtolaj. Soil:
Deep brown farest soil with a limestone subsoil.

Diil6k / Cru: Nagy Latéhegy/Alcsutdoboz (Szurkebarat) Talaj:
L8sz, helyenként barna erdétalaj. Seil: Loess with occasional
brown forest soil.

Ultetvény / Plantation: A t6kék életkora 11-33 év.

Age of vines: 11-33 years.

Miivelésmad / Cultivation: Egyes fliggdny illetve Guyot / Single
curtain or Guyot.

Hozam / Yield: 35-50 hl / ha

Alkohol | Alcohol: 12,0 % Vol.

Ajanlott fogyasztdsi hémérséklet / Recommended drinking
temperature: 8-10 °C.
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